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1l panettone

Artigianale, soffice, profumato, al Vermouth o al caffé: da Modena a Potenza,
gli indirizzi dove andare a prenotare il dolce piit amato delle feste di Natale

A ogni goloso la sua bella fetta

Federico De Cesare Viola

gombriamo il camp
daeventuali equivock
per nol il derby natali-
#o tra panettone e
pandoro non andreb-
benemmeno glocato.
Eunsecco treazero atavolino, anzl
a tavola, a favore del prime (e chi
dice il contrario ¢ perché & stato
cresciuto a prodottl industriall
smarcando candir di plastica). Un
dolce che non a case pare sia diven-
tato quello italiano pla venduto al
mondo. Che ormal sl consuma qua-
siuttol'anno, anche sea nol place
In questastagione specialmente. E
che non i pliz solo il prodotio sim-
Ibolo del Mord ma ha trovato straor-
dinari interpreti anche al centroeal
Sud ialia Seguitec allorain questo
tour, allascoperta del miglior pa-
nettont ardgianall, madizionall o
meno. Alcuni indizk: Falveolatura,
predoia dalla Bevitazione natura-
le, deve essere omogenea, sono
bandirl preparatl, miscele di polve-
riearomi artificlall, lprofuma de-
ve essere fresco e riconoscibile, a
straimura morbida ¢ leggera. Ricor-
datesi che la qualith autentica sl pa-
4 e soprattutto ha una scadenza
breve, al massimo due mesi.

Dolce sempre, senza stagioni
Sul nostro personale podio haun
gradine garantito ka pasticoeria del
Glamberlano del maestro valter
Tagllazucchi, a Pavallo nel Frigna-
no {Modena). Se gli chledete il se-
gretodel suo panettone “spaziale™
Il a fa facile: Ingredientl di qualita
¢ un Bevito madre In forma perfet-
ta. Ma al primo morso capirete che
serve invece una sensibilith e una
mano speciale per creare questo
Impasto-etereo, dall'equilibrio as-
sohuto. Trale sue creazioni <'é an-
che unomagglo allasuaterra: non
potendo usare clecioli e mortadella
- ¢l rassicura non senza un filo di
rammarico - ha scelio di abbinare
le celebri ¢ preziose clilegie di vi-
gnola al cacac del Venezuela. Valter
i unconvinto sostenitore della de-
staglonalizzazione del panettone.
Tante che ognl 10 agosto, per la
consueta charity walking dinner
organizzata da Castello dl Ama
{canrina simbolo del Chianti Clas-
slco) crea una versione speclale
senia burro e solo con Folio extra-
vergine della tenuta. Assaggiatelo
prima di storcere Il nase: & un capo-
lavorodi gusto e leggerezza.

Lergoglio di Milano

Procediamo nella nostra selezio-
ni¢ con una tappa cbbligatoria a
Milano, dove | panetin € nato: Il
nome classico in clid, Marches!
1824, oltre alla novith con marrond
canditl, propone su ordinazione

delle deliziose versionl decoratea
mano in stile natalizio, tra cul
gquella con un trenino colmo di
dond o quella londinese conlaca-
bina relefonica rossa. Se non
I'avete ancora fatto, correte anche
all'hotel Mandarin per accapar-
rarvi uno del panetton di Nicola
DM Lena, pastry chef del Seta, U rl-
storante due stelle Michelin di
Antonle Gulda: ovviamente & a
llevitazione naturale, con Ingre-
dienti di alta qualita ra cul pelpa
divaniglia purissima e scorza fre-
scadiarancia e limone.

Laversione degli chef

Sono sempre di pii ghi chef che sl
cimentano ogni anno con un “sl-
gnaure™; daGlullano Baldessari di
Aqua Cruaa Barbarano Vicentino a
Ciccio Sultano (ordinate, anche
online, la sua versione con plstac-
chio, mela, imone ¢ menta) del
Duomo di Ragusa. Quella dello chef
abruzzese Niko Romito nasce dalla
ricercasulle Hevitaziond e gli impa-
stinel suo laboratorio Pane richie-
detre glorni di lavorazione ¢ uriliz-
zauna preparazione abase di man-
dorka che sopperisce all'apporto li-
mitate di burre. Se non avete in
programma un viaggho al Reale a
Castel diSangro, proprio da Pecka
Milano rovarte il suo panettone al
cioccolatoe pure il “Moro di Vene-
zla™ al cacao ¢ marasche di Massi-
miliano Alajmo, altro chef con fre
stelle Michelin

Le proposte alcoliche
Chi ama le versionl alcoliche puo
provare il panetione torl-
nese dl Cocchl al
Vermouth: nel-
I'impasto, le
note di spezle,
Zenzero ¢
cloccolato ne
richiamane o
profilo aroma-
tico.  Oppure
c'¢ |a versione
al limoncello
diAlfonso Pe-
pe, maestro
dolclere  a
Sant’Egidio
del Monte Albino
(SA). E ancora il rradizio-
nale convino perpemuo di Si-
cilia “Vecchlo Sampert™
proposto da Flascona-
ro, azienda di Casgel-
buone (PA), con un'ln-
confondibile veste firmara
Dolce&Gabbana.

Con frutta e cioccolato
Quello del Forne Brisa di Bologna
s chiama Secclal Club(Soccial con
due ¢ per ammiccare al tipico In-
tercalare locale) ed #un panettone
dedicato alla sua prima campagna

Impaste magico
|i Saceial Club del
Farma Brisadi
Bologna, sottod
panettane
milanese di
Marchesi 16824
decorataconun
tremino carico &
doni e. accanto,
guedo dells
pasticosna del
Giamberiang 3
Pavullo mel
Frignanas
(Modena). in
basse o cheftre
stefie Michelin
Massimiliano
Alajme con il
*Moro di Venezia®
al cacsa @
marasche

Domenica prossima la serata finale di Gelinaz!

Le ricette dei grandi chef nel sorteggio

Fernanda Roggero

er Lébération & 'evento che

ha riacceso Lalibido culina-

rla. The japan Timesha salu-

tatol'ultima edizione come
lavvenimento gastronomico del-
Fanno, Di cento Gelinaa? & qualcosa
fuori dell'ordinarie, Non un con-
£resso, non un movimento, & pli
che altro unacolossale performan-
ceche percorme tutio il globe, L'ap-
puntamento di quest'anno - dome-
nica prossima, 3 dicembre - coin-
volge 38 paesi e 148 chef, mette in
campo 2,200 ridcette ¢ dard vita a
Toooredi cucina raccontata dal vi-
vonel soclal media lungo 17 diffe-
rentl fusl orarl.

Sedueanni falamanifestazione
aveva famo viaggiare glhichef daun
capa all'altro del planeta secondo
la formula “vivila mia vita®, con lo
scambio di ristorant] ¢ brigate,
quest’ anno la regola & “meving fast
staying s2ill*. In sostanza a muo-
versisaranno le ricette. Allinizio di
novembre o@nl cuoco colnvoltoha

creato 8 nuovi platel: queste ricette,
che Gelinaz! ha defindto Matricl, so-
nestare accopplare, mediante sor-
regggio, ad un altro chef che potreb-
be essere anche lontanissimeo, sia
per geografia che per filosofla ga-
stronemica. In questo mese oghu -
nodiloro haaveto il compitodirl -
leggere ¢ "reinventare™ le ricette ri-
cevute, adattandole al proprio stlle.
Le proporra al suol client la sera
del 3 dicembre. Un solo meni, atte
portate, che non saranno mal pli
replicate, Un evento unico, per
ospitl che in molrl casl condivide-
ranno il tavolo con degll scono-
sciuti e saranno chiamari a parteci-
pare artivamente postando foto e
videoo improvvisando halku. Sole
alla fine della cena verra apertala
busta segreta ¢ si scoprird chi, in
origine, aveva Ideato be ricette.
Non sl tratta sobe di un grande
gloco, splega Mideatore del format
AndreaPetrinl. glornalista, scritto-
re¢ grande talent scout, per il New
York Times uno del 13 “Gods of Fo-
od”. «lnrealth - splega da Pechine

Food Circus
Alcuni del
Protagonist delta
perfermance che
colnvoige 38
paesi ¢ 143 chef,
o cul 16 italians

dove sta per inaugurare la mosra
Cook Book - & 1a cosa pli politica
che abblame fatte finora, L'inktan -
vapii radicale. Negliulimi quindi-
ol annd | cuochi sono statl phiin ae-
reoche nelle lorocucine, shallotatl

ra un congresso, Faperura di un
POpP-up e UNa cend 3 quattro mank

di equity crowdfunding. 11 pack &
state dipinto dall'artista Collettive
FX e tra | divers] gustl sl pud esa-
gerare con sacher,
coccolato fuso e
gy albicocca. Sea
Roma passate
per via del
y Chiavarisen-
tirete giadal-
la strada o
profumo del
Paneone pe-
e & clocoola-
to, dall'ampia
alveolarura,
dello storico
Forno Roscloli: un
vero oggetio del desi-
| derlo da prenotare con
largo anricipo.

A einque mani

Longino & Car-

denal, societh di
importazione e di-
«  stribuzione di prodotii

alimentari di alta qualih,
ha usato U suo expertise per crea-
re “Together™, un panetione rea-
lizzaro dal Maestro pasticclers
ltalo Vezzoll, gia vincltore del

premio “Re Panettone™, con le
materie prime di cingue partner:
le mandorie spagnele di Almon-
deli, U burro di Belllevaire, le uova
di Uova di montagna, |l miele di
Miell Thun e l'uverta ¢ la frutta
<andita di Parlani.

Benvenuti al Sud

‘Come detto, il panetione datempo
hachitadinanza anche al Sud, dove
racconta {I territorio attraverso |
suoi prodotr tiphck: avete assaggia-
to, ad esemplo, guelll golosissiml
«con alblcocca pellecchiclia oppure
©on cannella ¢ mela annurca di
Mennella, la storica pasticceriadl
Torre del Greco? Infine, per la serie
“vale ll viaggio™, eccociad Aceren-
za(PE) & Inguesto paesino di poco
pliz di 2mila abitant che nasce un
altro def miglior] panettond anigia-
nalld'ialla, quelio di Vincenzo T1-
ri, prodetio con una ricetta erigi-
nale che prevede tre fasi di impasto
eT2oredl Nevitazione che lo ren-
dono soffice, aromatico ¢ partico-
larmente digeriblle, Tradizionale,
cloccolato blanco e cafie oppure
caramello salato: sbrigatevi a sce-
gliere perché va sempre sold out.

ez A

piu pazzo del mondo

su ¢ gl per il planeta, girando come
danzarort dervisd in quello che &
diventatoun vero Food Circuss. D
qui I'idea di far viagglare pluttosto
le idee, Uno*Stay in” che rimanda,
come |dea, alle storico Bed in di
John Lennon ¢ Yoko Ono.

«Questa Gelinazt telecinetico &
senz’aliro un'inkzlativa congro-cor-
rente - continua Petrind - maé coe-
rente con Nidentind dellamanifesta-
zhone, che sl sempre richiamataal
paradigmi della creativieh condivi-
sa. Ogni cuecoe chlamato a inter-
pretare le ricette ricevute in modo
autonomao, con una traduzione li-
bera e irasgressiva, una sortadi li-
Cenza poetican.

Sedlcl bcuochl italiand colnvoltl.
Da mostrl sacri come Cracco, Ro-
mito e Bottura a glovani talenti co-
me Diego Rosst a Milano ¢ Karima
Lopez a Firenze. «Per molt po-
trebbe rivelarsi un salio nel vuoto,
perché ognuno & comungue chia-
maio a mantenere |l prezzo abl-
tuale del proprio ristorante - spie-
ga Petrini -. Quindi potrebbe suc-

cedere che Glanluca Gorind nel suo
locale sull’Ap pennino a San Plero
in Bagno debba radurre per lasua
clientelale ricette di Alain Duc asse
€ che al conirario i grande cuoco
francese sia alle prese con i plartl
immaginati dal ragazz] del Glglio
diLucca o quelli di un wine bar di
santlage del Gilew.

Tra be novith di questannoe anche
una folta partecipazione di donne
«<hef {ma non in “quota rosa” assi-
cura Petrinl) e di nuovi talentl che
wvanno ad accompagnare gli chef
presentldallinizio dellavwentura,
Gellnaz! & naeo el 3005 conquattro
cuochi: Fulvio Plerangelinl, Andoni
Luls Aduriz, Massime Botiura a
Petter Nilsson. Plerangelind odiava
essere coplato, ma Petrind lo con-
winse a far “remixare”dai colleghi
unode suol plar pli famoes), le ca-
pesante farcite alla mortadefla. Ma
Gelinaz! da dove viene fuori? Una
crasi tra Plerangelin, Géline, il pol-
lo francese, e Gorillaz, grapporock
britannico.

i maestro
Ingredsenti di
quabith e un lievite
madre win forma
perfettas, Sono
(adeund) dei
SEgTED o Valter
Taghkarucchi della
pasticcenia
Gambertano 2
Pavullenel
Frignang
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FITNESS
La Bike di Technogym
che fa girare il mondo

Sichiama Technogym Bike ed 2
primoprodottedella
plartaforma Technogym Live che
offre lezionl dlindoor cycling dad
fimessstudios di diverse ciita nel
maondo - daMilanoa Londra -,
standoa casa, in hotel, in palestra
o In uffico, live oon demand.
Basea sceghiere dalla console 1l
canale preferito. E in furo
arriveranno nuovi contenut da
Technogym ¢ da alire palesire In
Europa, Star Unirl e Aska.

SHOPPING
MonteNapoleone
District per Natale

Ha presoil via la Christmas
Shopping Experience
organkzzata da MonteNapoleons
District, wna Indziativa legata alka
festivitd natalizie € che llumina
non sode 1 Quadrilatero della
moda ma anche le periferte
milanesi portando le lucl in zona
Ponte Lambro e, per b prima
wvolta, in plazza Selinunte.
Interessante la mostra open air
inserita nel programma dells
Prima Diffusa kegata alla Tosca
di Glacomo Pugcinl.

N UMBRIA
All’Antico Casale
la Stonehenge italiana

Un'architettura di sculture
unica, compostadi pexzi
realfzzaud da arvistl
Internazionall st affaccla sul
lago Trasimeno. E Campo del
Sole, la Stonehenge Iallana per
ka forma circolare e d significar
simbolici che ogni elemento
contiene. Slamo a Tuoro sul
Trasimene, in Umbrta, poco
distand dall’Antico Casale di
Montegualandro ¢ Spa, location
ideale per la meditazione e il
rekax.

DESTINAZIONI&FOOD
Natale stellato
inValtellina

Grazle alla gulda-ricertario
wAssaporiamo la Valtellinaw
sard possibile vivere un vere ¢
proprio Natale con le stelle in
Valtellina con i platt propost
dad tre chef a cul € stata
riconfermata la stella Michelin
2020 Stefano Masanti (11
Cantinone di Madesimo);
Roberto Tonola ( Lanterna
Verde di Villa di Chlavenna) e
Glanni Tarabin| (Ristorante La
Preséf di Mantello).



Jenny
Line


